
 

MENU’ 
ANTIPASTI 

piccolo misto crudo del “bocon” 

salmone con finocchio con salsa yogurt 
tartar di tonno ,pomodorini erba cipollina 

carpaccio di ombrina con emulsione di extra vergine 
scampo e gambero rosso di sicilia 

PRIMI E SECONDI 
misto cotto 

cozze e gamberi al limone 
seppie , calamari e piovra con verdure croccanti 

mantecato di merluzzo con insalatina russa 
fritto misto dell’adriatico con crema di mais 

riso carnali alla marinara 
DESSERT 

biscotteria della casa 
    
    
    
    
    
    
    

ViniViniViniVini    in abbinamentoin abbinamentoin abbinamentoin abbinamento    
    
Luretta Luretta Luretta Luretta ----    Principessa Principessa Principessa Principessa BrutBrutBrutBrut    
Endrizzi Endrizzi Endrizzi Endrizzi ––––    Trento DOC Trento DOC Trento DOC Trento DOC BrutBrutBrutBrut    
Zaccagnini Zaccagnini Zaccagnini Zaccagnini ––––    Pecorino Pecorino Pecorino Pecorino YamadaYamadaYamadaYamada    

IL PESCE IL PESCE IL PESCE IL PESCE 
AL MODO AL MODO AL MODO AL MODO 

DI GIULIODI GIULIODI GIULIODI GIULIO    

Presso il   RISTORANTE BOCON DI VINORISTORANTE BOCON DI VINORISTORANTE BOCON DI VINORISTORANTE BOCON DI VINO    
Costabissara (VI)   Via Donizetti, 34 
Per prenotazioni ed informazioni chiama 
0444 971935 
 

QUOTA A PERSONA Euro 37,00QUOTA A PERSONA Euro 37,00QUOTA A PERSONA Euro 37,00QUOTA A PERSONA Euro 37,00    

Giovedi 26 MARZO 2015   
ORE 20.30 


